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Agnone - L’evento organizzato dalla fondazione Symbola. In tavola la migliore qualita tricolore

I D1 Nucci tra le eccellenze del Paese

L’antico caseificio alla

pnNWIe - 11 Caseificio
agnonese della famiglia
Di Nucci risponde presen-
te alla seconda edizione
della fiera Campionaria
delle Qualita Italiane:
«I'Italia eccellente si rac-
conta» che si terra a Mi-
lano da domani e fino a
domenica 10 maggio. Tra
gli organizzatori la fonda-
zione Symbola, presidente
Ermete Realacci, e
per un appunta-
mento che occupera il ter-
zo padiglione di Fierami-
lanocity.

Non si tratta di parlare,
ammirare, dibattere di

I Di Nucci protagonisti
AN ool Milano)
dove vengono proposte
le migiliori qualita

qualitd quale essa sia,
senza precisi punti di rife-
rimento. Il lavoro di sele-
zione a monte ha seguito
un indirizzo ben preciso,
quello di mettere in vetri-
na «un’ltalia che sa in-
ventare, lavorare e vince-
re, dall’artigianato all’in-
dustria, dall’architettura
alle nuove tecnologie,
dall’agroalimentare al
patrimonio storico, cultu-
rale e ambientale del Pae-
se»,  Tutto  pensando
all’Expo 2015, evento che
esaltera le eccellenze im-
prenditoriali, istituzionali
e associative in piu cam-

tutta Italia

pi, tra innovazione e tra-
dizione, tra creativita ri-
volta al futuro e legame
con il territorio a livello di
artigianato, industria, ar-
chitettura, design, moda,
nuove tecnologie, squisi-
tezze enogastronomiche,
turismo, cultura... Mauri-
zio Lupi, amministratore
delegato di

Congressi, ha rimarcato
come la Campionaria sia
«un forte messaggio anti-
crisi, il segno che ¢'é un’l-
talia che non si piange
addosso, ma che investe
sulla qualita». Tra il me-
glio, pesando anche al
tema portante del super-

evento previsto tra sel
anni, nutrire il pianeta,
ha un ruole importante la
gola. Tutti amano man-
giare, tutti gradiscono
bere con intelligenza e ri-
spetto per se stessi e il
prossimo. La qualita ha
mille volti e altrettante
forme come per 'appunto
quelle quei formaggi del
Caseificio di Nucci. E
dunque ecco Franco e Ro-
setta con i loro figli Sere-

na, Antonia e Francesco.
I loro sono formaggi legati
alla transumanza tra
Abruzzo, Molise e Puglia,
cosi buoni da essere con-
sumati persino in Vatica-
no. Insomma per farla

breve la migliore qualita
tricolore si da appunta-
mento in fiera.
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